
Μενού Μ. Σαββάτου • Holy Saturday Menu 

Καλωσόρισμα
Κόκκινα αβγά, μαριναρισμένες ελιές, γραβιέρα

Σούπα
Παραδοσιακή Μαγειρίτσα 
(επιλογή για χορτοφάγους)  

Ορεκτικά στο τραπέζι
Παραδοσιακή τυρόπιτα 

Χοιρινή τηγανιά με λαχανικά και κεφαλοτύρι

Σαλάτες στο τραπέζι
Πράσινη σαλάτα με αρωματικά βότανα 

 από το Μποστάνι μας 

Μαριναρισμένα ντοματίνια με βασιλικό και ανθότυρο

 Μελιτζανοσαλάτα με καπνιστό χοιρινό και μυρωδικά 

Κυρίως πιάτο
Αρνάκι με baby λαχανικά στην χόβολη

Επιδόρπιo
Κρέμα τσουρέκι με σοκολάτα γάλακτος

Κρασιά 
Λευκό Κτήμα Άλφα, Sauvignon Βlanc, Π.Γ.Ε. Φλώρινα  

Ροζέ Κτήμα Άλφα, Ξινόμαυρο, Π.Γ.Ε. Φλώρινα   

Κόκκινo Κτήμα Άλφα, Pinot Noir, Π.Γ.Ε. Φλώρινα 

Welcome 
Easter eggs, marinated olives, graviera cheese 

Soup 
Traditional soup with lamb’s livers and lettuce
(Vegetarian choice also available) 

Table Appetizers
Traditional pie with local cheeses  

Stir-fried pork with vegetables and kefalotyri cheese

Table Salads
Green salad with aromatic herbs from our organic 
garden ‘Bostani’

Marinated cherry tomatoes with basil and local soft cheese

Aubergine salad with smoked pork and herbs               

 Main Course 
Lamb with oven baked baby vegetables  

Dessert 
‘Tsoureki’ cream with milk chocolate

Wines
White Alfa Estate, Sauvignon Βlanc, PGI Florina

Rosé Alpha Estate, Xinomavro, PGI Florina

Red Alpha Estate, Pinot Noir, PGI Florina 

€75 ανά άτομο*
*Συμπεριλαμβάνονται κρασί, νερό και αναψυκτικά

    €75 per person*
*Wine, water and refreshments are included in the price


