
Πασχαλινό Μενού • Easter Menu 
Σαλάτες

Ελληνική με ντομάτα, αγγούρι, 
κρεμμύδι, πιπεριά, ελιές και φέτα 

Πολίτικη σαλάτα      

Πατζαροσαλάτα με καρύδια και μυρωδικά

Τυροκαυτερή

Τζατζίκι 

Ορεκτικά
Ντολμαδάκια γιαλαντζί

Παραδοσιακή χορτόπιτα 

Γαρνιτούρες
Πατάτες στο φούρνο με δεντρολίβανο 

Πασχαλινό ρύζι 

 Κυρίως πιάτα
Πασχαλινό αρνί στην σούβλα

Κοκορέτσι από αρνίσια συκωταριά 

Κοντοσούβλι χοιρινό με πιπεριές και ντοματίνια

Φιλετάκια κοτόπουλο μαριναρισμένα στα κάρβουνα

Παραδοσιακά μπιφτέκια με φρέσκα μυρωδικά 

Επιδόρπια
Γιαούρτι με γλυκό του κουταλιού βύσσινο

Καρυδόπιτα

Τσουρέκι 

Κρασιά
Λευκό Κτήμα Άλφα, Sauvignon Blanc, Π.Γ.Ε. Φλώρινα   

Ροζέ Κτήμα Άλφα, Ξινόμαυρο, Π.Γ.Ε. Φλώρινα 

Κόκκινο Κτήμα Άλφα, Pinot Noir, Π.Γ.Ε. Φλώρινα 
 

Salads
Greek salad with tomato, cucumber, onion, green pepper, 
olives and feta cheese 

‘Politiki’ salad with marinated cabbage and carrots 

Beetroot salad with walnuts and fresh herbs

Spicy cheese dip

Tzatziki dip with yoghurt, cucumber and garlic 

Appetizers 
Stuffed vine leaves with rice and herbs

Traditional pie with cheese and fresh herbs

Accompaniments
Roast potatoes with rosemary 

Traditional Easter rice 
 

Main Dishes 
Easter lamb on the spit

Traditional dish from lamb’s liver 

‘Kontosouvli’, marinated pork with peppers and cherry tomatoes 

Marinated grilled chicken fillets

Traditional meat patties with fresh herbs

Desserts 
Yoghurt with traditional sour cherry preserve 

Walnut Cake 

Traditional Greek Easter brioche 

Wines 
White Alpha Estate, Sauvignon Blanc, PGI Florina 

Rosé Alpha Estate, Xinomavro, PGI Florina

Red Alpha Estate, Pinot Noir, PGI Florina 

€65 ανά άτομο*
Για παιδιά έως 12 ετών, €30

    €65 per person*
Children under 12 years, €30


